FELHIVAS
Konyha, étterem iizemeltetésére

Az Apor Vilmos Katolikus Foéiskola — palyazatot ir ki melegkonyha — étterem egység
iizemeltetési kotelezettséggel jaro bérbeadasara.

I. Alapadatok

Az egység adatai: Apor Vilmos Katolikus Féiskola Campusa Budapest
Telephely, cim: AVKF Campus 1201 Budapest, Torok Floris utca 227-229.
Funkcié: melegkonyha — étterem

Koziizem: Viz: Az Apor Vilmos Katolikus Fdiskola becslés alapjan a vizdijat tovabb
szamlazza.
Gaz: Az Apor Vilmos Foéiskola teriiletén 1évo alméré alapjan a gazdijat
tovabbszamlazza.
Elektromos energia: A bérl6 az egység aram-fogyasztasat kiilon alméré alapjan
fizeti meg, az Apor Vilmos Katolikus Foéiskola részére, amely tartalmazza az
elektromos rendszer hasznalati dijat is. Fiités, hiités, szell6ztetés a bérleti dij részét
képzi.
A bérl6 kotelezettséget vallal, hogy tanulmanyi és vizsgaidészakban folyamatosan lizemelteti
az éttermet, hétfotél szombatig 11:00 — 14:30-ig nyitvatartasi idépontban. Az éttermi
szolgaltatds mellett biifét is lizemeltessen. A palyadzat alapjan a nyertes palyazoval bérleti
szerzOdés keriil megkotésre hatarozatlan iddtartamra, hatvan napos felmondasi idével. A bérld

a tanulmanyi és vizsgaiddszakokon kiviil, valamint épiiletbezardsok iddszakaban is az
ajanlatban megajanlott, szerzédésben feltiintetett dijat fizeti.

A mikodéshez sziikséges engedélyek beszerzése, valamint a vonatkozd jogszabalyok
betartasa a bérld feladata. Alkoholtartalmt italok forgalmazésa tilos, kivéve a zartkor(
rendezvényeket.

Bérbeadd a bérleti jogviszony alatt szavatolja a helyiségek zavartalan hasznalatat. A konyha
onallé gazdasagi bejarattal rendelkezik.

Az alapteriiletbe tartozo helyiségek takaritasa a vallalkoz6 feladatat képezik, a konyhaban
keletkezd hulladékok 0sszegytijtése, kezelése (hulladékgylijtd elhelyezése és iiritése, valamint
az asztalon, foldon hagyott ételmaradék, szennyes gongydleg, moslék), zsir és olajfogd
rendszeres {iritése szintén a vallalkozo feladatat képezik, karbantartasa, és valamennyi
kapcsolddo feladata a Bérlot terheli.



1. A konyha-étteremmel szemben tamasztott kovetelmények

SZOLGALTATASI IDOSZAK

Tanitasi idOszak alatt:

Nyitva tartési id6 (hosszabb lehet, rovidebb nem):
hétf6t6l — szombatig 11:00 — 14:30-ig,

Tanitasi idészakon kiviil:

Roviditett szolgaltatasi idészak. A bérleti dij megfizetése aldl a roviditett szolgaltatasi idoszak
nem mentesit.

RENDKIVULI SZOLGALTATAS: kis létszamu, de felszolgalast igényld reprezentacios
ebédek, téritési dij ellenében.

SZOLGALTATAS JELLEGE:

Csaladias hangulat biztositasa. A la carte és meniirendszerli étkezés legalabb kétféle meniivel,
elofizetési lehetdséggel. Az intézmény munkarendje miatt elvaras, hogy ne csak egész hétre,
de hétfotol péntekig akar egyes napokra is el6 lehessen fizetni. A Katolikus szellemiségnek
megfeleld iinnepekhez kapcsolodva, (nagypéntek, hamvazdszerda) tinnepi étel biztositasa.
Korszert taplalkozas igénye, valamint az egyre nagyobb szamban el6fordulé ételintolerancia
miatt a valtozatos étkezést is biztositani kell.

SZOLGALTATAS ARSZINVONALA:

Elfogadhat6 és a hallgatok, dolgozok altal igényelt megfizethetd aruvalaszték biztositasa a
mellékletben felsoroltak alapul vételével (Isd.1. sz. melléklet).

EGYEB SZERZODESES KOTELEZETTSEGEK, TOVABBI FELTETELEK:

A tlizvédelmi-, munkavédelmi-, rendészeti- és vagyonvédelmi- szabalyok betartdsa. (Az
konyha-étterem alkalmazottainak munkavédelmi-, tizvédelmi-, vagyonvédelmi oktatasarol és
a munkavédelmi szabalyok betartasarol az éttermet tizemeltetd Bérlének kell gondoskodni).

A konyha-étterem alkalmazottainak rendelkezniiik kell egészségligyi alkalmassagot igazold
okirattal.

A konyha-étterem Bérldjének feladata: A helyiségcsoport sziikség szerinti felszerelése.

- a konyha-étterem kornyezetének takaritasa (1épcs6haz, mosdok, parkold) rendben tartasa,
tisztan tartdsa, minden kiadott helység karbantartasa, kellékanyagokkal valo feltoltése,

- a keletkezett hulladék szelektiv szeméttaroloba gytijtése, elszallittatasa,

- a Mikodési engedély nyitas eldtti beszerzése (sajat koltségen) és annak bemutatdsa a
Vezetdség, vagy megbizottja szdmara,



- a konyha-étterem tlizemeltetésére vonatkozd szerzédés maradéktalan betartasa valamint
annak biztositasa

- Bérbead6 elvarasa, hogy a Palyazo rendelkezzen széleskori gyakorlattal, megteleld
személyi és eszkoz ellatottsaggal.

Bérlet hasznalati feltételei:

1. A bérleményt a bérl6 megtekintett allapotban veszi at.

A bérleményen beliil a takaritasi feladatokat sajat koltségén a bérlo végzi.

A kotelez6 karbantartasok a bérbeadd feladata, amit tovabb szamlaz a bérlo részére.

A bérld koteles a bérleményt allagaban megodrizni, azt a j6 gazda moddjara fenntartani és a
bérleti szerzodés megsziinésekor a bérleményt eredeti allapotaban visszaadni.

2. A bérld vallalja, hogy a bérbeadd hallgatoinak, oktatdinak és dolgozdinak részére menii,
ill. 6nkiszolgalo 4 la carte rendszerben - figyelembe véve a Romai Katolikus Egyhaz szokasait
¢s bojti eldirasokat- a hét munkanapjain valamint szombaton ebédet biztosit.

3. A 2. pontba nem sorolhat6 esetekre, amikor a bérlé egyéb rendezvényt szervez (pl. eskiivo,
fogadasok) a bérlemény igénybevételével, ilyen esetben a Felek eseti kiilon szerzddést kotnek.

4. A bérbeado leltar alapjan atadja a konyhat, a hozza tartozo kiszolgalod helyiségeket, a
konyhai berendezéseket (f6z6-, hiit6-, tarold berendezéseket, konyhai gépeket) és az ebédlot a
bérld részére.

A leltart jelen szerzddést mellékleteként kell kezelni. A bérld koteles a leltar alapjan atvett
eszkozoket  (gépek, berendezések, felszerelések) rendeltetésszeriien hasznalni az
elhasznalodott, megrongalodott eszkdzoket potolni.

A bérld koteles leltari idszakban eldzetesen egyeztetett idOpontban az eszkdzoket a
leltarozonak bemutatni, munkéjaban segiteni.

5. A konyha-étterem tlizemeltetése, bérlete masnak at nem ruhazhato.

A konyha-étterem atalakitasahoz, energiat, vizet fogyasztd berendezés telepitéséhez a
Bérbeado eldzetes egyeztetése €s irdsos engedélye sziikséges.

A Bérlo feladata sajat koltségére a konyha-étteremet tizemeltetésre alkalmas allapotba hozni
¢és folyamatosan karbantartani.

A konyha-étterem részben butorozott, de lehetdség van a Bérld sajat butorainak részleges
vagy teljes hasznalatara.



I11. Ajanlati feltételek

A Bérbeado lehetdséget biztosit a Palyazoé szamara a konyha személyes megtekintésére elore
egyeztetett idépontban.

A palyazatok értékelése két forduloban torténik.
Ervényes ajanlatot tehet, a Palyazé ha:

- gazdasagi tevékenység folytatdsara jogosult jogi személy vagy biintetlen elééletii
maganszemély, ide értve ezek jogi személyiséggel nem rendelkezd tarsasagait is,

- megfeleld szakképesitéssel és engedéllyel (vendéglato ipari vagy kereskedelmi) rendelkezik,
- nem all cs6d- vagy felszamolasi eljaras hatalya alatt,

- ajanlataban szerepld bérleti dij Osszegének haromszorosat kitevd ovadék (kauciod)
elhelyezését vallalja, annak fedezetét és azonnali rendelkezésre allasat igazolja,

- nincs 60 napndl régebben lejart esedékességli koztartozasa,

- tudomasul veszi, hogy a rendezvényekre tOrténd catering szolgaltatis esetleges
megrendelései tekintetében nem rendelkezik kizarélagos beszallitoi joggal,

- nincs az Apor Vilmos Katolikus Féiskolaval szemben lejart tartozasa,

- tudomasul veszi, hogy amennyiben a konyha-étterem miikodése barmilyen hatdésagnak a
Palyazo érdekkorébe tartozd tligyben sziiletett jogerés dontése (végzése, hatarozata stb.)
alapjan sziinetel, a megkdotott szerzodést a Bérbeado tovabbi indokolasi kotelezettség nélkiil
0-30 napos hataridével felmondhatja.

A Palyazonak valamennyi feltételnek egyiittesen meg kell felelnie és ezek igazolasat az
ajanlatnak tartalmaznia kell. Amelyik ajanlat a fenti feltételeknek nem felel meg, az
érvénytelennek mindsiil, a fenti hidnyz6 adatok €s nyilatkozatok késébb nem pdtolhatok.

Az ajanlatnak tartalmaznia kell:

1. Az ajanlatot adok adatait, rovid cégismertetdjét, jelenlegi iizletének, iizleteinek
bemutatasat.

2. A cégbirdsagi bejegyzés vagy vallalkozoéi igazolvany hitelesitett mésolatéat.

3. Szakképesités igazolasat és szakmai gyakorlat leirasat.

4. Ellendrizhetd referencidkat, kapcsolattartd személy neve és telefonszama megjeldlésével.
5. Igazolast az 6vadék rendelkezésre allasarol.

6. Uzleti tervet az elsd, induld iizleti évre.



7. A Pélyazo legfrissebb mérleg és eredmény kimutatasat mellékelni sziikséges. Ha a Palyazo
konyvvizsgélatra kotelezett, a legfrissebb fiiggetlen konyvvizsgaloi jelentés is sziikséges.

8. A biztositott szolgaltatas leirasat, az aruvalaszték részletes megadasat az 1.sz. mellékletben
szerepld bontas szerint, eladasi ar feltiintetését.

9. 4 heti étlapmintat, amely tartalmazza a napi melegétel-kinalatot, a meniiket és azok
arlistajat.
10. Rendezvényekre 3-féle meniire (svédasztalos hideg, svédasztalos meleg, 3 fogasos

iiltetett) adott arajanlat-tervet.

11. A HUF-ban fizetend6 havi bérleti dij megjeldlését. A bérlemény helyszini bejarasara
elézetesen egyeztetett idopontban van lehet0ség. A bérlemény miiszaki leirasat jelen felhivas
2. szamu melléklete tartalmazza.

12. A fejlesztésre vonatkozoé elképzeléseket.

13. A Palyazo6 nyilatkozatat arr6l, hogy tudomasul veszi, amennyiben nyertesnek nyilvanitjak,
szerzddéskotésre nem jeldlhet ki mast, maga helyett.

14. A bérleti szerzodés feltételei évente feliilvizsgalandok.

Helyszin megtekintése: 2020. februar 27, 28. (csiitortok, péntek) 10.00-14.00 6ra kozott
Elézetes bejelentkezés sziikséges Kocsis Gyula Istvannal a kocsis.gyula@avkf.hu email
cimen.

A palyazat beadasi hatarideje: 2020. marcius 13. 16.00 oraig postai uton
vagy személyesen az alabbi cimen:
Apor Vilmos Katolikus Foiskola
2600 Vac, Konstantin tér 1-5.

A boritékon kérjlk, tiintessék fel: ,,Konyhai teremiizemeltetési palyazat”

A palyazat elbiralasa 2020.03.25-ig torténik meg, az elbiralas nem
nyilvanos.

A Palyazok értesitése legkésobb 2020.03.31-ig torténik meg, irasban, a
palyazatban megadott elektronikus elérhetoségen (e-mail).

A dontés ellen jogorvoslatnak helye nincs!

A Palyazokat a beérkezési hataridd lejartatdl szamitott 60 napig ajanlati kotottség terheli. A
nyertes Palyazoval a személyes kapcsolatfelvétel azonnal megtorténik, a bérleti szerzédés
legkésobb 2020.04.01-ig megkdtésre keriil.


mailto:kocsis.gyula@avkf.hu

1. szamu melléklet

ARUVALASZTEK

(a teljesség igénye nélkiil)

Az étteremre vonatkozo kindlat:

Napi kinalat jellege:

- leves

- f6zelék

- salata

- egészséges étel

- menti (eldre rendelhetd és napi)

- desszert

Arbeli elvarasok a Féiskola dolgozéi és hallgatéi részére:
- Legalabb kétféle menii

- Menii: levestfoétel (savanytsaggal) 850.-Ft.



2. szamu melléklet

KONYHATECHNOLOGIAI MUSZAKI LEIRAS

a) A konyha feladata, besorolasa, kialakitasa

Az ¢épilet foldszintjén 80 férdhelyes oOnkiszolgdldo diak étkezot alakitottunk ki. A
f6zokonyhat az esetleges bdviilésre tekintettel 600 adagosra terveztiik, mely kiilon a
foiskolatol fliggetlen gazdasagi bejarattal rendelkezik, melyen keresztiill a nyersanyag
feltoltés és a dolgozoi személyzet kdzlekedése is biztositott az oktatas zavarasa nélkiil.

A konyhaiizemhez raktarak, elokészitok, mosogatok, 6lt6z0, f6zotér és talald tartozik.
Gépészeti kialakitasa a berendezések, az épiilet energetikai rendszeréhez kapcsolddnak, de
kiilon is levalaszthatok (a villanyaram esetében arammérot kell felszerelni, a vizfogyasztés
csak becslés alapjan lehetséges).

b) Nyersanyag beszallitas, raktarozas

A gazdasagi bejaraton keresztiil torténik az arufeltdltés. A bejarat az épiilet hats6 oldalan az
udvarrol kozelitheté meg. A bejarati kozlekedd mellett, illetve innen nyilik az iroda,
melyben konyha lizemének adminisztracidja és az étel minta tarolasa (hii- tdszekrényben)
torténik. A bejarat utan a kozlekedd elagazik, az egyik agban a raktarak és elokészitok, a
masik agban pedig a szocialis helyiségek helyezkednek el.

Kiilon szarazaru raktart (9,4 m2) alakitunk ki polcokkal, melyben a cerealidkon kiviil a
fiszerek, konzervek, siitOzsir tarolhatd. A helyiség természetes szell6zéssel nem
rendelkezik.

A foldes ara raktar (6 m2)-en keresztiil kozelithetd meg a zoldség eldkészitd is. Kiilsd
ablakkal, természetes szell6zéssel bir.

A hiitdszekrényeket Gigy helyeztiik el, hogy helyiségiik (7,5 m2) a konyha felé mar nyitott,
igy a f6z6 személyzet a nyersanyagokat mar kozvetleniil innen veheti ki. E helyiségben 6
db 380 literes hiitészekrény allithatd fel, normal és mirelit egyarant. Ez a kapacitas az 600
adagos ételkészités 2 napos mennyiségének tarolasara elegendo.

c) Elokésziték
Z06ldség elékészitd (9,0 m2). A kozlekeddbdl nyilik és ebbdl kozelithetd meg a foldes raktar

is. Itt milanyag raklapokon lehet a zsdkos és rekeszes zoldségeket, gyiimodlcsoket tarolni. Az
6zonnal fert6tlenitett tojas tarolasara hiitészekrényt biztositunk.

Az elOkészitdben burgonyakoptatd gép, és egyetemes konyhagép végzi a tisztitast,
darabolast. Az utan tisztitds és porcidzas rozsdamentes asztalon torténhet. A zdldség
elokészitobol ajton keresztiil viszik ki a tisztitott-darabolt nyersanyagot. A felszereléshez
kétmedencés mosogato és kiilon vizes kézmoso tartozik.

Husel6készité (6,5 m2). A kozlekedordl nyilik, és atadd ablakkal kapcsolodik a {6z0-
térhez. Felszerelése: kétmedencés mosogatd, kézmoso, peremes rozsdamentes bontdasztal
¢s rozsdamentes atadd asztal. Mellette hiitoszekrényt is elhelyeztiink a szeletelt, darabolt
huasok tarolasara.




d) Fézétér

A konyhanak napi 600 adag menii rendszert ételt kell eldallitani, mely leves, foétel koret és
feltétbodl, valamint siitemény vagy gylimolcs valasztékbol all. A késziilékeket ezen igény
szerint terveztiik ugy, hogy akar kétféle meniit is egyszerre lehessen azokon megf6ézni. Az
elokészitett nyersanyagok az el6készitobdl az ataddé ablakokon keresztiil érkeznek. A
konyha hosszfalan rozsdamentes asztalok vannak, melyen a valogatés, porcidzas — listok
adagjai — torténik.

A f6zéshez 2 db 150 literes Ustot, 1 db 4 langh tizhelyet és 1 db zsamolyt terveztiink,
melyek gazfitésiek. A zart hoben vald siitést kombi parold siitészekrény végzi, mely 12
talcas, GN 2/1 méretli. Ebben a zsirszegény hussiités €s a zoldségek parolasa, valamint a
tepsis ételek siitése egyszerre is torténhet. A nyomads alatti gépben az ételkészités gyorsabb,
programozhato, igy pontosan a talalas megkezdéséhez lehet bedllitani. Ezek a késziilékek a
konyha k6zepén blokkban helyezkednek el, és kiilon elszivo erny6t kapnak.

Ezen kiviil 1 db buktathatd serpenyot €s fritout is elhelyeziink kiilon falon, melyekben a
porkolt jellegii ételek és frissensiiltek készithetdk kiilon elszivo ernyd alatt.

A konyhai kézi miiveletek végzését — mivel nagy mennyiségekrdl van sz6 - egy univerzalis
alapgéppel és hozza tartozo segédgépekkel — habverd, dagaszto, szeleteld, darald, késélezo,
stb. — lehet kivaltani.

Ezeken kiviil az oldalfalon kombinalt kézmoso6 kiontdket terveztiink. Ezekben a kézmosas
¢s vizvételen kiviil a tésztafézés utani lemosast, oblitést is konnyen lehet végezni.

Uzemi edénymosogatd (6,2 m2) a f6zo6térbol nyilik, felszerelése kétmedencés Goliat
mosogatd, ¢€s csepegtetds polcok, a tepsik, edények, eszkozok tarolasdra. E tarold
kialakitasaval a konyhaban csak a hasznalatban 1év6 eszk6zok lehetnek.

e) Talalasi rendszer

A talalo pultsor a f6z6térben lett elhelyezve, igy a pultba helyezhetd GN 1/1 méretii ételes
medencék kozvetlen az iistokbdl tolthetdk fel, kihiilés nélkiil keriilnek a pultba. Itt a
melegitést természetesen tovabbra is biztositjuk. A talald pultsorba kiilon leveses €s kiilon
masodik fogasos melegen tartd késziilékeket biztositunk. Eléttiik-utanuk semleges pultok,
kétsoros kiado6 polcokkal rendelkeznek, melyekrdl az evoeszkozok

— salatdk — gyiimolcs — kenyér vehetdk le. A pultokhoz a tiszta tanyér, evoeszkdz a fehér
mosogatobol kocsin érkezik és folyamatosan toltik fel azokat.

A hallgatoi étteremben a talcas onkiszolgalod rendszert terveztiik. A didkok a zsibongo fel6l
kozelithetik meg az éttermet. Kézmosas utan felveszik az iires talcat és a csusztatd racson
toljak a talald pult elétt. Itt megkapjak - leveszik — az els6 és a masodik fogast,
savanyusagot, gylimolcsot vagy kenyeret, evOeszkozt, poharat. Ezutan az étkezd
asztalokhoz viszik a talcakat.

Etkezés utan az étteremben felallitott talcatartd kocsikra rakjak a szennyes evéeszkozokkel
egyiitt, melyeket mar a személyzet tolja be a fehérmosogatoba. igy elkeriilhets, hogy a
szennyes talcakkal a varakozas. Egy-egy kocsira 16-18 talca fér el. A 80 f6s étteremben, 6
turnusban az 500 adag étel kiszolgalhato 25-30 perces étkezési ciklust figyelembe véve mar
2,5 ora alatt.



f) Fogyasztéi edénymosogaté (10,0 m2)

Az étterembdl a talcatartd kocsikon toljak be a szennyes edényeket. A moslékolas — kiilon
asztalon — utan mindjart a mosogatogép kosaraiba lehet a tanyérokat, eszkozoket rakni. A
mosogatogép un. ,.kalapos” rendszerli és mikor az el6z6 program lefutott, a gép tetejének
felemelésével ki lehet cserélni a tiszta kosarakat a szennyes kosarakkal. A gép elott és utan
a kosarak fogadasara alkalmas rozsdamentes kiegészitd asztal lett tervezve. A tiszta
edények ezutan kézi kocsikra keriilnek, €s ezeken viszik at a talalé pultokhoz, és toltik fel
azokat.

Gép meghibasodas esetére harommedencés kisgolidt mosogatdt terveziink, melyben
kombinalt vegyszer alkalmazasaval lehet a mosogatdst és fertStlenitést elvégezni. A
helyiség felszereléséhez vizes kézmoso, padlodsszefolyd és edénytarold szekrény tartozik.

g) Mosléktarols (3,1 m?)
A mosogatd helyiségbdl nyilik, kiilon ajtoval, vizvételi hellyel, tomlévéges csatlakozéssal,
padloosszefolyoval felszerelt. A kiilsd ajton keresztiil a foz6tér érintése nélkiil lehet a
moslékot elszallitani.

h) Személyzeti létszam, 61t6z6
A konyhdban 7-8 {6 fog dolgozni, résziikre egynemil 61t6z6t alakitunk ki zuhanyozéval,
WC-vel, mosdoval. Az 61téz6ben minden dolgozénak dupla rekeszes 61t6z6 szekrényt
terveziink, melyben kiilon lehet az utcai- és a munkaruhat tarolni.

1) Takarité eszkozok

A takarité eszkozok részére kiilon helyiséget szekrénnyel, vizvételi hellyel és padlo
Osszefolyoval biztositunk a dolgozoi 61t6z6 mellett.



